


Appetizers | ENTRADAS
Samosa 4500
• 2 Crispy fried flour triangles stuffed with potato, green peas 
and raisns with crusted spices.
• 2 Triångulos de harina fritos crujientes rellenos de papa,
guisantes y pasas con especias.

pakoras 4000
• deep fried vegetable and gram flour dumplings.
• empanaditas de harina de garbanzo rellenas de vegetales. 

aloo tikkis 4500
• Deep fried mashed potato dumplings coated with gram flour
and spices.
•Empanaditas de puré de papa, fritas cubiertas con harina de
garbanzo y especias.

masala papad 3500
• crispy indian tortilla topped with diced onions tomatoes and 
garnished with fresh limejuice and cilantro.
• crujiente Tortilla india cubierta con cebolla picada, tomates 
y adornada con jugo de limón fresco y culantro.

samosa chaat 5500
• crispy fried potato triangles filled with chickpeas, sweet 
yogurt, mint and tamarind sauce.
• triángulos crujientes de papa frita, rellenos de garbanzos, 
yogurt dulce, menta y salsa de tamarindo.

sesame masala fries 4000
• french fries tossed in sesame, garlic, & tandoori masala. 
• Papas fritas mezcladas con sésamo, ajo y tandoori masala.

PAPRI CHAAT  3900
• CRISPY REFINED FLOUR WITH THIN CRUSHED POTATO, ONION, TOMATO 
WITH SWEET YOGURT, MINT AND TAMARIND SAUCE. 
• harina refinada crujiente con finas porciones de papa, cebolla
tomate, yogurt dulce, menta y salsa de tamarindo.

soups | SOPAS
tomato soup 4000
• Tomato broth scented with fresh coriander and cumin seeds.
• Caldo de tomato con culantro fresco & semillas de comino.

goan seafood soup 5500
• Homemade seafood soup in a creamy coconut, lime and 
coriander broth.
Sopa de mariscos casera en un cremoso caldo de coco, lima 
y cilantro.

chicken soup 4500
• Chicken steamed in a mint and coriander broth.
• Pollo al vapor en caldo de menta y cilantro.

salads | ensaladaS
garden green salad
simple  4000 | chicken tikka 5900
• traditional indian salad with lettuce, cucumber,
carrot, red onion, tomato and lemon.
• Ensalada tradicional india, con lechuga, pepino, zanahoria,
cebolla morada, tomate y limón.

red onion salad 2500
• thinly sliced red onions served with lemon and garnished 
with chaat masala
• Delgadas capas de cebolla morada, servida con limón y
adornada con chaat masala

quinoa salad 5100
• mix of quinoa & honey with fresh vegetables.
• Mezcla de quinoa y miel con vegetales frescos.

Grilled Salmon salad 5900
• grilled marinated salmon salad garnished with
vinegar, onion, beets and lettuce.
• Ensalada de salmón marinado a la parilla, arreglado con
vinagre, cebolla, remolacha y lechuga.

Chicken Samosa

10% service fee not included in price | 10% de servicio no incluido en precio



chicken tikka 7900
• Tender boneless chicken marinated in yogurt,
garam masala, and cumin cooked in clay oven.
• Cubos de pollo tierno marinados en yogurt,
'garam masala" y comino y cocidos al horno.

chicken malai tikka 7900
• Chicken tenders marinated with cream, cashews
and cardamom cooked in clay oven.
• Pechugas de pollo marinadas con crema, semilla
de marañón y cardamomo cocidas al horno.

chicken seekh kebab 7900
• Tender boneless chicken minced with fresh
coriander, mint, and traditional spices
• Cubos de pollo picado con cilantro fresco, menta
y especias tradicionales.

beef seekh kebab 8900
• Beef minced with fresh coriander, mint, and
traditional Indian spices.
• Carne picada con cilantro fresco, menta y
especias tradicionales de la India.

lamb seekh kebab 11000
• Minced lamb with mint, coriander and spices
cooked in clay oven.
• Cordero picado con menta, culantro y especias
cocidas al horno.

ajwani fish tikka 7100
• Boneless white fish marinated with mint,
coriander and spices
• Pescado blanco deshuesado marinado con
menta, cilantro y especias

tandoori vegetarian
vegetariano al horno
paneer tiKka 8500
• Cottage cheese marinated with yogurt,traditional indian 
condiments and cumin marinade.
• Queso cottage marinado en yogurt, (mezcla de especias), 
y comino.

ajwani paneer tikka 8500
• cottage cheese cubes marinated with yogurt, caraway seeds,
cumin and garam masala.
• cubitos de queso cottage, marinados con yogurt, semillas de
comino y masala de garbanzo. 

assorted vegetarian plattter 11900
• A selection of fresh vegetables and cottage
cheese kebabs cooked.
• Una selecciön de verduras frescas y kebabs de
requesón cocidos.

*BBQ Indu/ Preparado en nuestro horno especial de la India, al carbón.
*Cooked in an Indian Tandoor.

tandoori
non vegetarian

tandoori
non vegetarian

tandoori chicken 8000 | 15000
• Boned chicken marinated With yogurt, Indian
spices and cumin, and cooked in clay oven
• Pollo deshuesado, marinado con yogur, especias

tandoori salmon 12000
• Salmon marinated with garam masala, cumin and fresh coriander
• Salmón marinado con "garam masala" (mezcla de
  especias), comino y culantro fresco .

tandoori non-vegetarian Platter 15900
• Chefs premium selection of chicken kebab's, lamb
kebab's & seafood
• La selecciÓn premium del chef de kebab de pollo,
kebab de cordero y mariscos

half           full

Hola India Non Veg P latter

10% service fee not included in price | 10% de servicio no incluido en precio
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main course | vegetarian
aloo gobhi 8100
• Cauliflower and potatoes stir-fried with
ginger and turmeric.
• Coliflor y papas salteadas con jengibre y
curcuma.

aloo baingan 8100
• Potato and eggplant cooked with sliced onions, garlic, coriander
leaves and garam masala.
• papa y berenjena cocinada con cebolla en rodajas, ajo, hojas de
culantro y mezcla de garam. 

mutter paneer 8500
• cottage cheese cooked with green peas in rich gravy of tomato,
cashew and indian spices.
•queso cottage cocinado con guisantes verdes en salsa de tomate
marañón y especias indias.

palak paneer 8500
• Barbequed cottage cheese in a succulent
spinach gravy.
• Queso cottage a la parrilla en una suculenta
salsa de espinacas.

paneer tikka masala 8500
• Barbequed cottage cheese tossed with onion,
tomato and capsicum.
• Queso cottage a Ia parrilla mezclado con
cebolla, tomate y pimiento.

shahi Paneer 8500
• Cottage cheese cooked with onion, tomato,
cashew and butter with fresh coriander.
• Queso cottage cocinado con cebolla,
tomate, semillas de marañón y mantequilla
con culantro.

main course | vegetarian
dal tadka 7100
• Toor dal tempered with butter, cumin seed,
garlic, onion and tomato finished with fresh
coriander
• Lentejas amarillas cocinadas con mantequilla,
semillas de comino, ajo, cebolla, tomate con
cilantro.

dal makani 7100
• Homemade seafood soup in a creamy coconut, lime and 
Black lentils, kidney beans and garam lentil
cooked overnight in clay oven.
• Lentejas negras y lentejas garam cocidas
durante Ia noche al horno.

chana masala 7100
• Chickpeas cooked with cumin seeds, garlic, onion and tomato
with garam masala.
• guisantes cocinados con semillas de comino, ajo, cebolla y
tomato con mezcla de garam.

Subzi handi 8100
• mixed fresh vegetables cooked with indian spices in tomato and
onion gravy.
• Vegetales frescos mixtos, cocinados con especias indias en una
salsa de tomate y cebolla.

mushroom handi 8100
• Mushrooms sautéed with peas in our masala
gravy.
• Hongos salteados con guisantes en una rica
salsa masala de cebolla y tomate.

mushroom palak 8500
• Mushroom cooked with spinach in tomato onion masala.
• Hongos cocinados con espinaca en salsa masala de tomate y cebolla.

Paneer Tika Masala

10% service fee not included in price | 10% de servicio no incluido en precio



chicken vindaloo 8500
• chicken cooked with coconut vinegar, red chilly paste.  
tamarind and indian spices.
• Pollo cocinado con vinagre de coco, pasta de chile rojo,
tamarindo y especias indias.

beef curry 8100
• Beef cooked with mustard seed, onion, tomato
and onion curry.
• Carne de res cocinada con semillas de mostaza,
cebolla, tomate y cebolla al curry.

beef shahi korma 8500
• Beef cooked with cashew, cream and yogurt with
cardamom.
• Carne de res cocinada con semillas de marañón,
crema y yogurt con cardamomo.

beef vindaloo 8500
• Beef cooked with coconut vinegar, red chilli paste, tamarind
and indian spices.
• Carne de res cocinada con vinagre de coco, pasta de chile rojo,
tamarindo y especias indias.

kadhai beef 8500
• Beef cooked with mint, coriander, diced onion and capsicum.
• Carne de res cocinada con menta, culantro. cebolla en trocitos
y chile campana.

main course | NON vegetarian
CHICKEN
BUTTER CHICKEN 8500
• Tandoor roasted chicken cooked in a rich butter
gravy with tomatoes and cashews.
• Pollo asado (al tandoor) cocinado en una rica
salsa de mantequilla con tomate, semillas de
marañón.

chicken tikka masala 8500
• Tandoori roasted chicken tossed with Indian spices
along with peppers and onions.
• Pollo asado (al tandoor) mezclado con especias de
Ia India junto con pimientos y cebollas.

chicken palak 8500
• Chicken sautéed in a succulent spinach gravy.
• pollo salteado en una suculenta salsa de espinacas.

chicken coconut curry 8500
• Chicken simmered in a south-INdian coconut curry.
• Pollo cocido a fuego lento en un curry de coco del
sur de la India.

chicken curry 8100
• Home style chicken curry with onion and tomato gravy.
• Pollo al curry casero con salsa de cebolla y tomate.

kadhai chicken 8500
• Minced chicken with mint and coriander coated
with chopped bell pepper.
• Pollo picado con menta y culantro, cubierto con
pimiento picado.

chicken korma 8500
• Chicken cooked with rich cashew sauce along with
cream and yogurt flavoured with cardamom.
• Pollo cocinado con una rica salsa de semilla de
     marañón junto con crema y cardamomo.

main course | NON vegetarian

CHICKEN

BEEF

Butter Chicken

10% service fee not included in price | 10% de servicio no incluido en precio



main course | NON vegetarian
LAMB
lamb curry 10900
• lamb cooked with ginger, garlic paste, cilantro, onion,
tomato and indian spices.
• Cordero cocinado con gengibre, pasta de ajo, culantro,
cebolla, tomate y especias indias.

lamb palak 10900
• Lamb chunks sautéed in a succulent spinach gravy.
• Trozos de cordero salteados en una suculenta salsa
de espinacas.

lamb rogan josh 10900
• Lamb cooked with saffron and spices, garnished with 
fresh coriarder.
• Cordero cocinado con azafrán y especias, adornado con 
culantro fresco.

lamb vindaloo 10900
• lamb cooked with coconut vinegar, red chilli paste, tamarind
and indian spices.
• Cordero cocinado con con vinagre de coco, pasta de chile rojo,
tamarindo y especias indias.

lamb lababdar 10900
• lamb cooked with onion, tomato, cashew and coriander.
• Cordero cocinado con cebolla, tomate, marañón y culantro.

lamb shahi korma 10900
• LAMB Cooked with rich gravy of cashew, saffron, onion, tomato and yogurt,
• Cordero cocinado en salsade marañón, azafrán, cebolla, tomate y yogurt.

lamb almond korma 10900
• LAMB Cooked with almond flakes, cashew, saFFron, onion, tomato and yogurt.
• Cordero cocinado con hojuelas de almendra, marañón, azafrán, cebolla,
tomate y yogurt.

lamb chop masala 15000
• Barbequed lamb chops with 12 unique spices and smoked in a jar.
• Chuletas de cordero a Ia parrilla con 12 especias ünicas y ahumadas.

seafood
prawn curry 11500
• shrimp cooked with ginger, garlic paste, tomato, onion and with
indian spices.
• camarones cocinados con gengibrel, pasta de ajo, tomate, cebolla
y con especias indias.

prawn vindaloo 11500
• shrimp cooked with coconut vinegar, red chilli paste, tamarind and
indian spices.
• camarones cocinados con vinagre de coco, pasta de chile rojo,
tamarindo y especias indias.

prawn coconut curry 11500
• Coconut shrimp curry with tamarind and cumin.
• Curry de camarones al coco con tamarindo y
comino.

salmon coconut curry 11500
• salmon marinated with indian herbs, coocked in coconut milk.
• salmón marinado con hierbas indias, cocinado en leche de coco.

mixed seafood curry 11500
• mixed seafood cooked in rich onion, tomato gravy with indian spices.
• frutos del mar cocinados en gravy de cebolla y tomate con especias
indias.

fish curry 8900
• fresh tilapia fish cooked in tomato onion gravy with indian spices.
• tilapia fresca cocinada en gravy de tomate y cebolla con especias
indias.

Lamb Rohgan Josh

10% service fee not included in price | 10% de servicio no incluido en precio



• long grain aromatic basmati rice with herbs, saffron and fried
red onions with:
• arroz basmati de grano largo, con hierbas, azafrán y cebolla
morada frita con:

lamb | cordero 11500
chicken | pollo 8900
beef | res 9500
salmon 12500
prawns | camarones 12500
vegetarian | vegetariano 7900

asian corner
chilli paneer 8500
• asian style spicy crispy cottage cheese with pepper, onions
soya and tomato.
• queso cottage picante y crujiente, con chile dulce, cebolla,
soya y tomate, estilo asiático,

chilli mushroom 8500
• asian style spicy crispy mushroom with pepper, onion, soya and tomato.
• champiñones estilo asiático, picantes, crujientes, con chile dulce,
cebolla, soya y tomate.

gobhi manchurian 7900
• crispy fried cauliflower tossed with onions, corriander and
soya sauce.
• coliflor crujiente frita, mezclada con cebolla, culantro y 
salsa de soya.

singapore fried rice 7900
• basmati rice mixed with eggs, carrots, corriander and soya sauce.
• arroz basmati, mezclado con huevos, zanahorias, culantro y
salsa de soya.

chilli prawns 12500
• asian style spicy crispy shrimps with pepper,onion, soya and tomato.
• camarones picantes y crujientes con chile dulce, cebolla, soya y
tomate, estilo asiático.

honey chilli potato 6500
• crispy fried potato tossed with honey, chilli paste and spring onions.
• crujientes papas fritas, combinadas con miel, pasta de chilli y cebollas.

biryanis 

green peas pulao 4500
• basmati rice with green peas.
• arroz basmati con guisantes verdes.

coconut pulao 4500
• basmati rice with coconut.
• arroz basmati con coco.

jeera pulao 4500
• basmati rice with cumin.
• arroz basmati con comino.

kashmiri pulao 4500
• basmati rice with day fruits and saffron.
• arroz basmati con frutas del día y azafrán.

basmati rice 2900

accompaniments
rice

Gobhi Manchurian

10% service fee not included in price | 10% de servicio no incluido en precio



indian breads froM tandoor
bullet naan (spicy) 2300
garlic naan 1800
butter naan 1600
plain naan 1500
tandoori roti (plain 1700 | butter 1900)
laccha paratha 2500
onion kulcha 3900
potato kulcha 3900
paneer kulcha 4200
missi roti (gluten free) 2500
chef’s choice bread basket 5000

kids menu
kids pasta simple 3500 | chicken 4000

chicken nuggets 4000
• served with french fries.
• servido con papas fritas.

fish nuggets 4000
• served with french fries.
• servido con papas fritas.

french fries 2500

postres
gulab jamun 4500
• Condensed milk balls fried, deeped in sugar suyrup.
• esferas de leche condensada, fritas, bañadas con sirope de azúcar.

pista kulfi 3500
• indian style pistachio ice cream.
• helado de pistacho estilo indio.

mango kulfi 3500
• indian style mango ice cream.
• helado de mango estilo indio.

gajar halwa 4500
• carrot pudding.
• pudín de zanahoria.

kulfi platter 5500
• mixed indian style ice cream.
• helado mixto estilo indio.

Butter Naan

10% service fee not included in price | 10% de servicio no incluido en precio


